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             від 24 червня 2016 року №  104
Звіт 
про стан організації  харчування учнів у дошкільних  та загальноосвітніх навчальних закладах міста


Одним з першочергових завдань органів місцевого самоврядування та керівного складу системи освіти міста є організація збалансованого харчування дітей в навчальних закладах міста, адже від того як харчуються діти, залежить стан їх здоров’я. Харчування дітей в загальноосвітніх навчальних закладах міста організовано на виконання статті 25 Закону України «Про освіту», пункту 3 статті 32 Закону України «Про загальну середню освіту», статті 5 Закону України «Про охорону дитинства».  

У загальноосвітніх навчальних закладах міста працюють шкільні їдальні, в яких організовано дворазове харчування. Гарячим харчуванням у 2015-2016 навчальному році було охоплено 916 учнів, що становило 87,1% дітей. Різними видами харчування було охоплено 1029 учнів, що становило 97,8% від загальної кількості. З місцевого бюджету на харчування учнів виділено 574,4 тис. грн.

Згідно з рішенням четвертої сесії сьомого скликання Новгород-Сіверської міської ради від 30 грудня 2015 року «Про організацію безкоштовного харчування учнів загальноосвітніх та дітей дошкільних навчальних закладів міста» відділом освіти, молоді та спорту видано наказ від 04.01.201 № 01/41 «Про організацію безкоштовного харчування учнів загальноосвітніх та дітей дошкільних навчальних закладів міста», який регламентує порядок фінансового забезпечення харчування для різних категорій дітей. На виконання наказу безоплатним харчуванням забезпечуються учні 1-4 класів загальноосвітніх навчальних закладів і діти пільгових категорій, а саме: діти-сироти, діти, позбавлені батьківського піклування, діти із малозабезпечених сімей, діти учасників АТО (при наявності відповідних довідок). 


Для учнів 1-4 класів, дітей з малозабезпечених сімей та дітей-інвалідів платня за харчування за один день становить 5 грн, для дітей-сиріт та позбавлених батьківського піклування – 7 грн на день. Вартість обідів в середньому складає 9 грн на одну дитину в день з урахуванням позабюджетних коштів. 

Дотримання норм харчування в дошкільних навчальних закладах міста здійснюється у межах відповідних бюджетних призначень. Харчування забезпечується за рахунок залучення коштів місцевого бюджету, що відповідно до рішення Новгород-Сіверської міської ради від 04.02.2016 № 59 «Про внесення змін до рішення 4-ої сесії сьомого скликання від 30 грудня 2015 року № 36 «Про організацію безкоштовного харчування учнів загальноосвітніх та дітей дошкільних навчальних закладів міста» становить 8 грн діто-день ( для дітей молодшого дошкільного віку), 9 грн. діто-день (для дітей старшого дошкільного віку) та батьківської доплати, що становить 60%., що в середньому складає 21,57 коп. З міського бюджету виділено 695 тис. грн для забезпечення харчування дітей пільгових категорій. Від сплати за харчування дитини звільнені батьки, або особи, що їх замінюють, у сім’ях, в яких сукупний дохід на кожного члена за попередній квартал з урахуванням індексу зростання цін не перевищував прожиткового мінімуму, діти-сироти, позбавлені батьківського піклування, діти-інваліди, діти із малозабезпечених сімей та діти учасників АТО.


 Загалом на харчування дітей з міського бюджету виділено 1196,6 тис. грн.. К рім того було передбачено 72,8 тис. грн для проведення оздоровчої літньої кампанії.


 З метою здешевлення вартості та поліпшення якості харчування, виконання норм харчування залучаються спонсорські кошти, продукти у натуральній формі за рішенням батьківських зборів. Крім того, у навчальних закладах міста наявно 0,35 га земельних ділянок, де вирощують овочі, які використовують у шкільних їдальнях. Так, працівниками Новгород-Сіверської загальноосвітньої школи І-ІІІ ступенів   № 2 із 0,10 га земельної ділянки заготовлено 500 кг картоплі, 100 кг буряків, 80 кг моркви, 50 кг огірків, 30 кг сухофруктів. Також використовуються заморожені продукти, а саме: вишня, смородина, абрикос, слива, яблуко, укроп, щавель.  Щороку батьки учнів, які харчуються в шкільних їдальнях, допомагають із забезпеченням овочів та консервації, що в перерахунку на кошти складає близько 6,0 тис. грн. Батьки учнів Новгород-Сіверської гімназії № 1 ім. Б. Майстренка зібрали 2,5 т картоплі, 300 кг капусти, 200 кг моркви, 200 кг буряка, 150 кг цибулі. Всі заготовлені овочі пройшли сертифікацію за наслідками досліджень проб продуктів районним лабораторним відділенням Держсанепідслужби.

На виконання постанов Кабінету Міністрів України від 19.06.2002 року № 856 «Про організацію харчування окремих категорій учнів у загальноосвітніх навчальних закладах», від 22.11.2004 року № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», наказів Міністерства охорони здоров’я України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», від 05.11.2012 року № 870/1246 «Про посилення заходів з профілактики гострих кишкових інфекцій та харчових отруєнь серед дітей у загальноосвітніх навчальних закладах» по відділу освіти, молоді та спорту видано наказ від 02.09.2015 № 222/34 «Про організацію харчування учнів загальноосвітніх навчальних закладів міста у 2015-2016 навчальному році», який регламентує  заходи щодо організації харчування у новому навчальному році. Відповідні накази видані по навчальних закладах, яким визначено відповідального за організацію гарячого харчування у навчальному закладі. У гімназії № 1 ім. Б. Майстренка відповідальні Половець Інна Володимирівна, Сорокіна Олена Георгіївна; у загальноосвітній школі І-ІІІ ступенів № 2 – Рушакова Катерина Володимирівна. Відповідальні координують діяльність з роботою медичної  сестри щодо контролю за харчуванням дітей; розробляють графік харчування дітей, режим чергування педагогічних  працівників  у їдальні;  опрацьовують інформацію щодо кількості дітей, які потребують гарячого харчування (у  тому числі дітей пільгових категорій); здійснюють контроль за додержанням  дітьми правил особистої гігієни та вживанням готових страв, буфетної  продукції, контроль за санітарно-гігієнічним станом їдальні. 

У навчальних закладах складені та затверджені керівником графіки та режими харчування дітей у їдальнях, інформація про роботу шкільної їдальні розміщена безпосередньо у залах для прийняття їжі.
     Відділом освіти, молоді та спорту Новгород-Сіверської міської ради укладені угоди з постачальниками продуктів харчування та продовольчої сировини, а саме: з «Новгород-Сіверським сирзаводом», ПП Інгнатьєва А.І. «Хлібзавод», ПП Миненко О.І. «Магазин «Кандагар», ПП Скачок Т.А. «Магазин «Юрта», ПП Ковальова А.В. «Магазин «Звьоздний», ПП Могилевець Т.Б. «Магазин «Пульс». Продукти, які закуповуються, пройшли сертифікацію відповідності, на них складені відповідні висновки санітарно-епідеміологічної експертизи. Прийом сирої продукції здійснюється планово, членами бракеражної комісії, у склад якої входять шеф-кухар та медична сестра. Розроблені, погоджені з представниками Держсанепідстанції та затверджені керівниками навчальних закладів графіки та маршрути постачання. Систематично заповнюються Журнали приймання продукції, ведеться реєстрація накладних.
        Працівниками шкільних їдалень, відповідальних за приготування їжі, складаються, погоджуються із Держсанепідстанцією та затверджуються керівниками навчальних закладів  примірні двотижневі меню. За участю медичної сестри працівниками їдальні складаються щоденні меню-розклади, які підписуються керівниками навчальних закладів. Щоденний  меню-розклад  ураховує норми харчування, наявні продукти та продовольчу сировину. Для складання щоденних меню використовуються технологічні картки страв, взятих із «Збірника рецептур блюд». У перевірених навчальних закладах використовують більше 40 рецептів.


Працівники шкільних їдалень дотримуються санітарно-гігієнічних норм, вони забезпечені спецодягом та необхідним обладнанням. Відповідно до вимог чинного законодавства України щоденно медичною сестрою береться проба усіх приготованих страв, яка зберігається у стерилізованих ємкостях в холодильних установках протягом доби. Працівниками їдальні систематично заповнюються Журнали бракеражу та контролю за якістю готової їжі, Журнали бракеражу та контролю за якістю продуктів, які швидко псуються. Ведення документації відповідає вимогам чинного законодавства. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, а також готової продукції покладено на керівників навчальних закладів. Щомісяця керівник навчального закладу перевіряє стан організації харчування, про що робиться запис у відповідному Журналі.

Їдальні регулярно забезпечуються миючими та дезінфікуючими засобами «АХД», «Бланідаз», як за бюджетні кошти, так і за спонсорські. Щомісяця у Журналі обліку отримання, витрат дезінфекційних засобів і проведення дезінфекційних робіт працівниками шкільних їдалень робляться відмітки про списання деззасобів. 
        Всіма працівниками,  пов'язаними з організацією харчуванням  дітей, 
вчасно пройдені обов'язкові медичні огляди відповідно до чинного 
законодавства.



Важливу роль в організації раціонального та безпечного харчування учнів відіграє належна матеріально-технічна база харчоблоків шкіл. 
При підготовці до нового 2015-2016 навчального року у шкільних їдальнях проведено поточні ремонти приміщень. На даний час всі харчоблоки забезпечені холодною та гарячою проточною водою. Покращився стан забезпечення електрообладнанням, холодильним обладнанням, посудом. Постійно проводиться робота щодо оновлення технологічного обладнання. У 2015 році для поточного ремонту шкільних їдалень виділено 5,8 тис. грн, на поновлення посуду у гімназії № 1 ім. Б. Майстренка – 3,0 тис. грн.; для харчоблоку шкільної їдальні гімназії № 1 ім. Б. Майстренка було придбано холодильник «Днєпр», на суму 5,850 тис. грн.,  та морозильну скриню,     на суму 19,150 тис. грн. 

У 2016 році 10 тис. грн депутатських коштів витрачено на придбання посуду та 25 тис. грн.. з бюджету розвитку на придбання холодильного обладнання для Новгород-Сіверської гімназії №1, 15 тис. грн. виділено для закупівлі холодильного обладнання та 3 тис. грн.. для придбання посуду для днз « Березня». Проте потребує поповнення посуду для розносу їжі, капітального ремонту потребують вентиляційні системи, а також приміщення самих їдалень. 
Вартість харчування на одну дитину розраховується відповідно до норм харчування, затверджених Постановою КМУ від 22.11.2004р. № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних і оздоровчих закладах» (зі змінами). Здійснивши аналіз виконання норм харчування у навчальних закладах з урахуванням різних вікових категорій дітей, можна зробити висновок про те, що норми для учнів 1-4 класів виконуються краще у гімназії № 1 ім. Б. Майстренка.

	Продукт харчування
	Новгород-Сіверська гімназія № 1,

учні 1-4 класів
	Новгород-Сіверська ЗОШ І-ІІІ ступенів,

учні 1-4 класів
	Новгород-Сіверська гімназія № 1,

учні середньої ланки

	Хліб житній
	100%
	84%
	100%

	Борошно пшеничне
	100%
	116%
	0%

	Крупи, бобові, макаронні вироби
	100%
	121%
	100%

	Цукор
	100%
	118%
	100%

	Масло вершкове
	100%
	76%
	100%

	Олія
	100%
	50%
	100%

	Картопля
	125%
	100%
	115%

	Овочі різні
	82%
	67%
	79%

	Фрукти
	10%
	14%
	0%

	Соки
	100%
	100%
	0%

	Фрукти сушені
	100%
	84%
	100%

	Яйця
	100%
	100%
	50%

	Молоко  та кисломолочні продукти
	100%
	97%
	50%

	Сир кисломолочний
	100%
	14%
	0%

	Сметана
	100%
	17%
	0%

	М’ясо, м’ясопродукти
	171%
	41%
	171%

	Риба та рибопродукти
	0%
	18%
	0%

	Чай
	100%
	100%
	100%


З причини зростання цін окремі продукти використовуються у недостатній кількості, а саме: не виконуються норми з використання овочів різних, фруктів в обох навчальних закладах. У загальноосвітній школі І-ІІІ ступенів № 2 також не вистачає сметани, сиру кисломолочного, масла вершкового, м’яса та м’ясопродуктів, риби та рибопродуктів. У гімназії № 1 ім. Б. Майстренка взагалі не використовують рибу та рибопродукти. У гімназії № 1 ім. Б. Майстренка організовано систематичне одноразове гаряче харчування для учнів середньої ланки.  Але норми харчування також не виконуються на 100%.
Аналіз дотримання натуральних норм харчування в дошкільних навчальних закладах міста показав, що протягом навчального року норми харчування не завжди виконувались на 100 % у зв’язку із недостатнім фінансуванням та ростом цін на продукти харчування. Найменше виконані норми харчування з використання фруктів, овочів та соків. Стовідсотково виконано норми з використання хліба, масла вершкового, олії, риби, яєць, картоплі, цукру, твердого сиру, молока та кисломолочних продуктів. Перевиконані норми харчування по крупам, бобовим, макаронним виробам.

Важливою складовою системи забезпечення якості та безпечності харчування дітей є стан харчоблоку. В ході перевірки було виявлено, що дошкільні навчальні заклади потребують ремонту вентиляційних систем харчоблоків, а також забезпечення посудом та дезінфекційними засобами.


Питання організації харчування у дошкільних навчальних закладах заслуховувалося на  загальних батьківських зборах, знаходиться під постійним контролем відділу освіти, молоді та спорту.  
Керуючий справами виконавчого
комітету міської ради





      
Л. Ткаченко

